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L0 CHEF PROPONE
o MENU DEGUSTAZIONE CON & PORTATE 55 vini estlus

o TRE ANTIPASTI
« DUE PRIMI

o DUE SECONDI
o DOLCE
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ANTIPASTI

CARPACCID DI ANGUS AFFUMICATO, SPUMA DI SEDANO GESUALDING, COUS COUS ALLA RUCOLA,
ERBETTE DI CAMPO E CIALDA DI PECORIND (3-7-9-10)

BACCALA MANTECATO, CAVOLO ROMANESCO, GEL DI PAPACCELLE, TERRA DI OLIVE, FRUTTO DEL CAPPERO (5-7)

RICOTTA DI MONTELLA IN TEMPURA AROMATICA, VELLUTATA DI ZUCCA MANTOVANA, CROCCANTE DI GUANCIALE,
TARTUFO NERO DI BAGNOLI IRPINO (3-7)

DALLA CUCINA
Propasta giornaliera dello chef con i prodotti raccolti dal nostro orto
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|L TORTELLO ALL'UOVO, RIPIENO DI PARMIGIANA ALLA NAPOLETANA, SPUMA DI PROVOLA AFFUMICATA,
POMODGRINI CONFIT, ACQUA DI BASILICO (1-3-7-9-11)

UN PASSATO... PRESENTE
Il tradizionale ciambotto di verdure, elaborato in chiave maderna, sostituendo i carboitrati
della patata, con quelli della pasta...

ELICHE IN VELLUTATA DI PEPERONI ROSSI, PEPERONI GIALLI, ZUCCHINE E MELANZANA AFFUMICATA,
FILI DI PEPERONCING (1)

TRE... PER... TESTA (1-7-5)
Trilogia di uno spaghetto, con i tre olif prodotti dal Mulino, accompagnati dalle salse della tradizione:
NOBIL DONNA: POMODORINI, CAPPERO, ACCIUGA ED OLIO EVO MARINESE

FRESCO DI BASILICO: PESTO LEGGERO DI BASILICO ALL'EVO PAPALOIA E NOCCIOLE AVELLANE TOSTATE,

AGLIO E RAVECE: CREMA DI'AGLIO ORSING, RAVECE

LA SIGNORA GENOVESE
Antico piatto della tradizione napoletana

CIPOLLA RAMATA DI MONTORO, VARI TAGLI DI'VITELLO PODOLICO, LENTA COTTURA E TANTO AMORE (1-9-12)
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SECONDI

o LA SFRITTULIATA.. 19
Rivisitazione in chiave moderna della carne di maiale
PATATE E PAPACCELLE, MILLE FOGLIE DI PATATE, PANCIA DI MAIALE LACCATA IN TERIYAKI,
PAPACCELLE IN DOPPIA COTTURA, CIPOLLA AL TESTA ROSSO, SEDANO CRISTALLIZZATO (6-9-12)

o VERDE HIRPINIA 19
CARRE DI AGNELLO E IL SUO FONDO, PATATE ALL'ANTICA MANIERA COTTE IN CENERE DI ULIVO,
ORTAGGI IN CBT (9)

o NONNA NO' 1h
PALETTINA DI VITELLO FARCITA, RISTRETTO DI POMODORO , VELLUTATA DI PISELLI, CIALDA DI PECORIND,
PANE CROCCANTE (3-7)

o ALlI'GUALANI 16

DARNA DI BACCALA COTTO AL VAPORE, PEPERONI CRUSCHI IN OLIO COTTURA AROMATIZZATO ALL'AGLIO



DOLCI

o GANNDLO A MODO MiD
RICOTTA DI PECORA CARMASCIANO, ZUCCHERG, GOCCE DI CIOCCOLATO FONDENTE, ARANCIA CANDITA

o GREMA SPAGNOLA AL CROCCANTE
CRUMBLE DI PASTA FROLLA AGLI AGRUMI, CREMA PASTICCERA, AMARENE, SFOGLIATINA DORATA

o IVIASCARPONE, PERE, CIOCCOLATO
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VINI DEL MULINO DELLA SIGNORA

o TESTA ROSSO (AGLIANICO)
o TESTA CODA (CODA DI VOLPE)
o CALICE

o ACQUA MINERALE NATURALE NATIA
o ACQUA MINERALE FERRARELLE

o CAFFE ESPRESSO

o DIGESTIVI DI NOSTRA PRODUZIONE
o DISTILLATI
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