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GENTILE OSPITE, )
SE HA DELLE ALLERGIE E/0 DELLE INTOLLERANZE ALIMENTARI VOGLIA INFORMARE IL MAITRE.

TUTTO IL NOSTRO PERSONALE DI SALA E PREPARATO A FORNIRE INFORMAZIONI SUL NOSTRO CIBO.

| NUMERI SOTTO OGNI PIATTO CORRISPONDONO A POSSIBILI ALLERGENI.
PER CORTESIA VERIFICHI SULLA RELATIVA LISTA.

ALLERGENI / ALLERGENS

1 CEREALI CEREALS

2 @ CROSTAGE! CRUSTACEANS

5 (R ARACHIDI PEANLTS

PER PARTICOLARI ESIGENZE NUTRIZIONALI RIVOLGERSI AL PERSONALE DI SALA (REG. UE N. 1169/2011).
IN ALCUNI PERIODI ALCUNI DEI PRODOTTI USATI PER LA REALIZZAZIONE DELLE PIETANZE, POSSONO ESSERE
ABBATTUTI 0 CONGELATI PER ASSICURARCI LA DISPONIBILITA OLTRE LA LORO NATURALE REPERIBILITA.

DEAR GUEST, X
GUESTS WITH ALLERGIES TO CERTAIN FOODS ITEMS ARE KINDLY ADVISED TO INFORM THE MAITRE.
OUR STAFF IS WELL TRAINED AND WILL BE HAPPY TO HELP YOU CHOOSE THE BEST DISH RELATED

T0 ANY SPECIFIC ALLERGY OR INTOLERANCE ISSUE.

THE NUMBERS INSERTED BY EACH DISH INDICATES POSSIBLE ALLERGENS.
PLEASE CHECK ON THE RELATIVE LIST.

13 Cb9 LUPINILUPINE

14 Q7 MOLLUSCHI MOLLUSKS

FOR SPECIAL DIETARY REQUESTS REFER TO STAFF. (REG. UE N. 1169/2011).
SOME OF THE PRODUCTS USED FOR OUR DISHES, IN CERTAIN PERIODS OF THE YEAR,
MIGHT BE BLASTED OR FROZEN FOR REQUIRED AVAILABILITY.
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L0 CHEF PROPONE

o MENU DEGUSTAZIONE CON o PORTATE

- DUE ANTIPASTI
- UNPRIMO

. UN SECONDO
. DOLCE

v
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ANTIPASTI

o ANGUS AFFUMICATO, GIARDINIERA HOME MADE AL TESTA CODA, MELONE RETATO IN OSMOS|,
SALSA AL PECORING BAGNOLESE (@) lio EVO Ravece  *1-9-12

o RICOTTINA IN TEMPURA CROCCANTE DI RISO, VELLUTATA DI FAVE E CIPOLLA RAMATA DI MONTORO IGP,
POMODORO ARROSTO, TARTUFO NERO DI BAGNOLI IRPINC (@) Olio EVO Ravece 7

o CGASO MUSCIO DI BAGNOLI IRPINO (<) IN CARROZZA AROMATIZZATA, SPUMA DI FORMAGGIO ALL'ORTICA
E FUNGHI PORCINI 0/io EVO Marinese  *1-2-8

o DELIZIOSA DI MANZO, BISCOTTO DI MAIS, TARTARE DI MANZO, FINTA GUACAMOLE DI ZUCCHINE,
SALSA Al LAMPONI E ALBICOCCA PELLECCHIELLA Oiio EVO Ravece ™1

o DALLA CUCINA
Proposta giornaliera dello chef con 7 prodotti raceolti dal nostro orto
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PRIMI

CORTECCE DI SEMOLA DI GRAND IN SALSA Al FUNGHI PORCINI. CRUMBLE DI GUANCIALE AL PEPE,
PETALI DI PECORINO BAGNOLESE (@) Olio EVO Papaloia *1-7

TORTELLO DI PASTA ALL'UOVO RIPIENO DI PARMIGIANA DI MELANZANE, SPUMA DI PROVOLA,
POMODORINI CONFIT 0lio EVO Papaloia al basilico *1-3-7

LINGUINA LUIGIA IN CREMA DI CAVOLFIORE, CRUDO DI CAVOLFIORE AL FINOCHIETTO,
TARTUFO NERO DI BAGNOLI IRPINC (@) Olio EVO Marinese *1-1

SEMPLICE
FAGOTTINO ALL'UOVO FARCITO DI RICOTTA E MENTA, CRUDITE DEI DUE DATTERINI, FRUTTO DELLE FAVE,
FRESCO DI RUCOLA, FIORE CRISTALLO i VO Ravece *1-3-7

DALLA CUCINA
Proposta giornaliera dello chef con i prodotti raccolfi dal nostro orfo
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‘/%SECUNDI

o CARRE DI AGNELLO COTTO A BASSA TEMPERATURA IN CROSTA DI SENAPE ED ERBETTE FINI,
ROSTI DI PATATE, FONDO BRUNQ Oiio EVO Marinese *10-7

© CAPOCOLLD DI MAIALIN MARINATO E COTTO IN SOUS VIDE, SALSA DI BLU DI BUFALA, PERE IN OSMOSI,
SALVIA FRITTA, FONDO BRUNO 0lio EVO Ravece *3-12

® FILETTO DI MANZO ALLE ERBE AROMATICHE E SALE MALDON, CREMA DI PATATE, FONDO BRUNO,
TARTUFO NERO DI BAGNOLI IRPINO (@) Olio EVO Papaloia

© BACCALA SEMOLATO IN SALSA Al DUE PEPERONI, CIPOLLA RAMATA DI MONTORD IGP
CARAMELLATA AL TESTA ROSSO lio EVO Ravece  *1-12

® DALLA CUCINA
Proposta giornaliera dello chef con i prodoti raccolfi dal nostro orfo
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DOLCI

*  DOLCE CAPRESE:
GAZPACHO DI POMODORO, GELATO ALL'OLIO EVO MARINESE, CONFETTURA DI PEPERONCING, BASILICO  *7

o PANNA COTTA ALL'OLIO CON MINESTRONE DI FRUTTA *7

* TORTA CAPRESE
SALSA Al LAMPONE, SPUMA DI LATTE ALLA MENTA, FRUTTI DI BOSCO  *8-3
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VINI DEL MULINO DELLA SIGNORA

o TESTA ROSSO (AGLIANICO)
o TESTA CODA (CODA DI VOLPE)
o CALICE

o ACQUA MINERALE NATURALE SAN CASSIANO

o ACQUA MINERALE LEGGERMENTE FRIZZANTE SAN CASSIANO
o CAFFE ESPRESSO

o DIGESTIVI DI NOSTRA PRODUZIONE

o DISTILLAT



